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PROGRAMME 

 
Vers 07 h 00 : Départ de Sammeron en direction de Mesnils-sur-Iton 

 
10 h 30 : Visite guidée d’un des plus beaux villages de France : Lyons-la-Forêt 
 
Lyons-la-Forêt, situé en Normandie dans l'Eure, est classé parmi les "Plus Beaux Villages de France". 
Entouré par la magnifique forêt domaniale de Lyons, ce village offre un cadre verdoyant et paisible. Ses 
rues pittoresques sont bordées de maisons à colombages et de bâtiments historiques, comme l'église 
Saint-Denis du XIIe siècle et les halles du XVIIIe siècle. Lyons-la-Forêt a inspiré de nombreux artistes, 
dont Maurice Ravel. C'est une destination idéale pour découvrir le charme et la tranquillité de la vie 
normande. 

 
12 h 00 : Déjeuner au restaurant  
 

Exemple de menu : 
Entrée : Saumon fumé servi tiède, fine tranche de pommes de terre au beurre de civette 

Plat : Epaule d’agneau confite 7h à l’ail, tian de saison 
Dessert : Gratin léger de fruits de saison au miel 

¼ de vin, eau en carafe et café 

  
14 h 30 : Cidre et calvados à la ferme du Haut Fayel à Bosquentin 
 
À la Ferme du Haut Fayel, située à Lyons-la-Forêt, on peut découvrir le véritable goût des produits 
normands traditionnels. Cette ferme, ancrée dans la tradition régionale, propose une gamme de cidres 
et de calvados élaborés sur place. Le cidre, fait à partir de pommes soigneusement sélectionnées, est un 
délice fruité qui reflète le terroir normand. Le calvados, un brandy de pomme vieilli en fût, révèle des 
arômes complexes et chaleureux, parfait pour les amateurs de spiritueux. La Ferme du Haut Fayel offre 
une immersion authentique dans la culture locale, avec des visites qui permettent de comprendre le 
processus de fabrication de ces produits emblématiques. Une belle occasion de savourer les spécialités 
de la Normandie tout en découvrant l’artisanat local. 

 
Vers 16 h 00 : Fin de la visite, rendez-vous à l’autocar 
 
Vers 18 h 00 : Arrivée à Sammeron 

 
Ce prix comprend : Le transport en autocar, la visite guidée du village de Lyons-la-Forêt, la visite 

guidée de la ferme du Haut-Fayel à Bosquentin et le déjeuner au restaurant avec boisson. 
 
 

Tarif base 35 participants : 110.00 euros 

Tarif base 25 participants : 129.00 euros 
 


